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Catering 
 

KOFFIE ONTVANGST MET LEKKERS   

€ 4,50 P.P. 

· Koffie ontvangst met lekkers bestaande uit: 

onbeperkt koffie en thee, assortiment van gevulde 

koeken, vanille en chocolade muffins en 

speculaas gevulde koeken. 

 

KOFFIE ONTVANGST MET GEBAK    

€ 5,50 P.P. 

· Koffie ontvangst met gebak bestaande uit: 

onbeperkt koffie en thee,assortiment van 

moorkoppen, bananensoezen, erenklauwen,  

slagroom schelpen, mergpijpjes, hazelnoten-, 

mocca- en irishcoffeegebak. 

 

BROODJES LUNCH MET SOEP    

€ 16,50 P.P. 

Een uitgebreid lunchbuffet bestaande uit: 

· Rozijnenbollen met boter 

· Vruchtenyoghurt 

· Diverse soorten fruit 

· Diverse zachte witte en bruine bollen, meergranen broodjes en ciabatta’s. Deze 

bollen zijn belegd met:  

o Jonge kaas 

o Komijnekaas 

o Gegrilde achterham 

o Cervelaat worst 

o Roompaté 

o Brie met bieslook 

o Schwarzwalder schinken 

o Ossenworst 

· Twee soorten soep, waarvan  één vegetarisch, geserveerd met stokbrood 

Bij dit buffet staat koffie, thee, jus d’orange, melk en karnemelk tot uw beschikking. 

 

Broodjes lunch zonder soep is te verkrijgen voor  € 12,50 p.p. 

 

 

 

 

 



 

 

 

LUNCHBUFFET ROYALE      

€ 22,50 P.P. 

Luxe uitgebreid lunchbuffet bestaande uit: 

· Verschillende broodsoorten o.a. witte en bruine 

bollen, pistolets, ciabatta´s, waldkornbollen 

crackers en rozijnenbrood. 

· Divers beleg zoals: 

o Gegrilde ham 

o Gebraden rosbief en fricandeau 

o Salami 

o Paté 

o Jong belegen kaas, Leidse kaas 

o Jam en hagelslag.  

· Diverse opgemaakte schalen met salades 

· Diverse vissoorten zoals: 

o Gerookte paling 

o Zalm 

o Garnalen 

o Zoute haring  

o Gerookte pepermakreel. 

· Verschillende warme gerechten zoals een 

pasteibakje met ragout en omelet à la minute 

gebakken door onze koks. 

 

Bij dit buffet staat koffie, thee, jus d’orange, melk en karnemelk tot uw beschikking. 

Daarnaast leveren wij ook vers fruit, fruitsalade, puddingen en diverse soorten fruitmousse. 

 

 

 

 



 

 

 

POWERBREAK       

€ 4,50 P.P. 

Een healthy break om weer genoeg energie op te doen 

voor de rest van de dag. Deze powerbreak bestaat uit 

verschillende soorten vers fruit en kleine lekkernijen als 

Sultana’s en Liga breaks. 

 

WECKPOT LEKKERNIJ   

€ 2,50 P.P. 

Een heerlijke toevoeging voor bij de koffie of voor na het 

eten. Een originele weckpot rijkelijk gevuld met diverse 

koekjes. 

  

 

VAN DOBBEN BITTERGARNITUUR    

€ 5,50 P.P. 

De echte Van Dobben bittergarnituur met daarnaast 
nootjes en kaasstengels 
 

SOEP MET BROOD      

€ 5,50 P.P. 

Wij serveren twee soorten soep naar keuze, waarvan 

indien gewenst één vegetarische soep.  De soep wordt geserveerd met stokbrood en 

huisgemaakte kruidenboter 

 

FORT SATE BUFFET     € 14,50 P.P. 
Lekker Satebuffet bestaande uit: 

· 3 stokjes kipsaté met spicy satésaus 

· Saladebuffet met aardappel- en huzarensalade 

· 2 verse groene salades met parmezaan en zongedroogde tomaatjes en fruitsalade 

· Diverse rauwkost zoals komkommer en tomaat. 

Stokbrood, kruidenboter en vers gebakken kroepoek ontbreken natuurlijk ook niet. 

 

 

 



 

 

FORT TAPAS BUFFET      

€ 17,50 P.P. 

Fingerfoor buffet bestaande uit: 

· Verse groene salades met parmezaan en tonijn 

· Piernas de pollo (pittig gekruide kippenpootjes) 

· Tapa careras (gehaktballetjes in tomatensaus) 

· Tapa crostino’s (geroosterde crostino’s met 

diverse soorten mousse) 

· Tortilla a la mancha  (Spaanse omelet met 

aardappel en knoflook) 

· Diverse warme pinchos (kip- en vlees spiesjes). 

· Spaanse paella, goed gevuld met kip, gamba’s, 

schelpjes, verse kruiden en saffraan rijst. 

Diverse soorten brood met kruidenboter en aioli ontbreken 

natuurlijk ook niet. 

 

FORT AMUSE BUFFET     

€ 22,50  P.P. 
Amuse lekkernijen bestaande uit: 

· Weckpotje met eendenmousse en bessengelei 

· Bonbon van filets American met sesamzaadjes 

· Tartaar van gerookte zalm met verse basilicum  

· Mini-cocktailtje van Hollandse garnalen, romige kerriesaus en gegarneerd met 

kwartelei 

· Haringsalade op een bedje van aardappel met biet en koriander 

· Gazpacho van pomodoritomaat met verse kruiden 

· Flute met Japanse yakatori in ketjap saus 

· Hopje heldere runderbouillon 

· Ballotine van ganzenlever op een bedje van vijgenchutney 

· Tongrolletjes met zalmmousse, licht gebakken taugé met verse kruiden en crème 

fraiche 

· Stokjes kipsaté met pindasaus en puntjes quiche. 

 

Tevens horen hierbij diverse groene salades, brood en huisgemaakte kruidenboter. 

 

 

 

 

 



 

 

FORT PANTSER BUFFET   

 € 24,50 P.P. 

Dit ‘ouderwets lekkere’ buffet bestaat uit 3 huisgemaakte 

stamppotten:  

· Boerenkool 

· Hutspot  

· Zuurkool. 

Het buffet wordt aangevuld met: 

· Rookworst 

· Draadjesvlees 

· Ballen gehakt 

· Spekjes 

· Hachee 

· Rode kool 

· Gekookte aardappels 

· Stoofpeertjes & Appelcompote 

Geserveerd met Amsterdamse uitjes, piccalilly en 

Zaanse mosterd. 

 

FORT MEDITERRAANS BUFFET  

 € 27,50 P.P. 

Dit buffet bestaat uit de volgende koude gerechten: 

· Italiaanse salade 

· Tonijnsalade 

· Pastasalade met pesto 

· Salade met pomodori en mozzarella 

· Diverse Italiaanse hammen en Spaanse salamisoorten 

· Italiaanse kazen zoals parmezaan  

· Diverse soorten vis uit de Middellandse zee. 

Tevens bevat dit buffet de volgende warme gerechten: 

· Beenham in zoete cranberrysaussaus 

· Pollo ala Diavola (duivelse kip) 

· Tapa careras  (gehaktballetjes in tomatensaus) 

· Tapa crostino’s (geroosterde crostino’s) 

· Tortilla a la mancha  (Spaanse omelet met aardappel en knoflook) 

· Piernas de pollo  (pittig gekruide kippenpootjes)  

· Een groentemelange met courgette en pomodori. 

En niet te vergeten 2 soorten huisgemaakte pasta’s, steeds variërend o.a. lasagne en 

tagliatelle.  

 

 

 

 

 

 



 

FORT BARBEQUE     € 27,50 P.P. 

Deze heerlijke BBQ bestaat uit 7 soorten vlees:  

· Spareribs    

· Saté      

· Gemarineerde filetlapjes  

· Braadworstjes  

· Hamburgers 

· Kippenpootjes 

· Kipfilet 

Tevens hoort bij de BBQ: 

· Saladebuffet met aardappel- en huzarensalade 

· 2 verse groene salades met parmezaan en zongedroogde tomaatjes 

· Fruitsalade 

· Diverse rauwkost zoals komkommer en tomaat 

 

Stokbrood en kruidenboter ontbreken natuurlijk ook niet, ook worden 3 koude sauzen en 

satésaus bijgeleverd. 

 

 
FORT BARBEQUE ROYALE    € 37,50 P.P. 

Deze heerlijke BBQ bestaat uit diverse soorten vis en vlees:  

· Rosbief (in zijn geheel gebraden en à la minute uitgesneden) 

· Ossenhaasspiesjes 

· Diverse kipsoorten 

· Lamskoteletten 

· Saté 

· Shaslick 

· Biefstuk 

· Varkenskotelet 

· Gambaspies 

· Gamba ‘pil pil’ (gebakken met knoflook, Spaanse peper en kruiden) 

· Pakketje met zalmfilet 

 

Salades zijn gelijk als de fort barbecue 

 

 



 

 

 

FORT FEEST BUFFET    

 € 42,50 P.P. 

 
Caesar Salade 
Groene salade met gerookte kip, Parmezaanse kaas, 
tomaat en croutons, 
aangemaakt met knoflookmayonaise. 
 
Kip-kerrie salade 
Lekkere combinatie van stukjes kip in een pittige 
kerriesaus. 
 
Wild paté 
Romige wildpaté met cranberry’s en abrikozen. 
 
Fruit de Mer 
Diverse vissoorten zoals gerookte pepermakreel, rivier 
kreeftjes, krab en Zweedse zalm. 
 
Waldorfsalade 
De bekende salade met walnoten, kip en selderij 
afgemaakt met romige saus. 
 
Pain de Noëlle 
Diverse soorten brood zoals stokbrood, olijfbrood en 
bruin landbrood  
en huisgemaakte kruidenboter. 
 
Jambon Traditionnel  
Feestelijk bereide traditionele beenham met diverse sauzen 
à la minute getrancheerd door onze koks. 
 
Filets de porc  
Gebraden en gekruide varkensrug à la minute getrancheerd door onze koks. 
 
Boeuf Bourguignon 
Stoofpotje van rundvlees in rode wijnsaus. 
 
Légumes divers 
Diverse warme groentes, stoofpeertjes, gegratineerde aardappeltjes en  
diverse opgemaakte groene salades. 
 
Dessert 
Een prachtig ijsbuffet met verschillende soorten ijs en bavarois en verse fruitsalade. 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 
FORT FEESTBUFFET ROYALE  

 € 47,50 P.P. 
 
Caesar Salade 
Groene salade met gerookte kip, Parmezaanse kaas, 
tomaat en croutons met knoflookmayonaise. 
 
Kip-kerrie salade 
Lekkere combinatie van stukjes kip in een pittige 
kerriesaus. 
 
Wild paté 
Romige wildpaté met cranberry’s en abrikozen. 
 
Fruit de Mer 
Diverse vissoorten zoals gerookte pepermakreel, rivier 
kreeftjes, krab en Zweedse zalm. 
 
Waldorfsalade 
De bekende salade met walnoten, kip en selderij 
afgemaakt met romige saus. 
 
Pain de Noëlle 
Diverse soorten brood zoals stokbrood, olijfbrood en 
bruin landbrood en kruidenboter. 
 
Rosbief à la minute 
Verse rosbief door onze koks getrancheerd. 
 
Boeuf Bourguignon 
Stoofpotje van rundvlees in rode wijnsaus. 
 
Gepocheerde zalm 
Hele zalm door stoom gegaard door onze koks gefileerd. 
 
Kerstkalkoen 
Kalkoen gevuld met rundergehakt, abrikozen en diverse verse kruiden, geserveerd met 
vruchtensaus en door onze koks getrancheerd. 
 
Homard américain 
Halve kreeft met hollandaise saus en gegratineerd met gruyèrekaas. 
 
Légumes divers 
Diverse warme groentes, stoofpeertjes, gegratineerde aardappeltjes en  
diverse opgemaakte groene salades. 
 
Dessert 
Een prachtig ijsbuffet met verschillende soorten ijs en bavarois, verse fruitsalade en een 
heerlijk kaasplankje van diverse buitenlandse kazen. 

 

 

 

 

 



 

 
 
FORT DRIE GANGEN DINER   € 54,50 P.P. 
Het voor- en hoofdgerecht zal op bord worden 

uitgeserveerd, het dessert zal in buffetvorm worden 

gepresenteerd. Er dient vooraf te worden afgesproken wat 

de keuze voor de voor- en hoofdgerechten zal zijn. 

(maximaal 2 verschillende soorten) 

 
Hieronder volgen enkele suggesties betreft de 
voorgerechten: 
 

Proeverij van vis met gerookte pepermakreel, gerookte 
zalm,  

Hollandse garnalen met mierikswortelsaus en een glaasje 
gazpacho. 

*** 
Proeverij van vlees met diverse Italiaanse hammen en 

Spaanse salami. 
*** 

Carpaccio van gemarineerde ossenhaas met krullen 
Parmezaanse kaas,  

noten en pestodressing. 
*** 

Vitello Tonato, dungesneden kalfsvlees met 
tonijnmayonaise. 

*** 
Romige kreeftensoep met Hollandse garnalen afgemaakt 

met cognac. 
*** 

Vegetarisch kaastrio, mozzarella met tomaat, geitenkaas 
met honing en salade met gorgonzola. 

*** 
Hieronder volgen enkele suggesties betreft de hoofdgerechten: 

Ossenhaas met bospaddenstoelen en een romige pepersaus. 
Diverse verse groenten en een heerlijk aardappeltaartje. 

*** 
Varkenshaasje gevuld met eendenmousse afgemaakt met rode wijnsaus. 

Diverse verse groenten en tagliatelle. 
*** 

Zalmfilets met tuinkruiden en een witte wijnsaus. 
Pommes duchesse, verse doperwtjes en bospeentjes. 

*** 
Vegetarische pasta met zongedroogde tomaat, courgette en bospaddestoelensaus.  

*** 
Het dessert zal worden gepresenteerd in buffetvorm: 

 
Een dessertbuffet, met diverse ijstaarten, verse fruitsalade, ijssculpturen en bombe’s. 

Opgemaakt met diverse ijssoorten, bavarois en slagroom. 
 

 

 

 



 

 

TOETJE     

 € 4,50 P.P. 

Met keuze uit 2 verschillende soorten: chocolademousse 
of bosvruchtenbavarois. 
 
TOETJESBUFFET    

 € 7,00 P.P. 

Diverse opgemaakte spiegels met prachtig gebak, verse 
fruitsalade, 
heerlijke bavarois aangevuld met 3 soorten roomijs met 
slagroom. 
 
IJSBUFFET     

 € 9,50 P.P 

Een ijsbuffet, met diverse ijstaarten, verse fruitsalade 
ijssculpturen en bombe’s. 
Opgemaakt met diverse ijssoorten, bavarois en 
slagroom. 
Gepresenteerd met dessertvuurwerk! 
 
IJSBUFFET ROYALE    

 € 12,50  P.P. 

Diverse opgemaakte spiegels met prachtig gebak en 
heerlijke bavarois,  
verschillende verse fruitcocktails, puddingen, diverse 
ijstaarten, 3 soorten ijs met slagroom een toren van 
slagroomsoezen met karamel en een kaasplateau met 
diverse binnen en buitenlandse kazen.  
Gepresenteerd met dessertvuurwerk! 
 
DRANKENASSORTIMENT    

Op het Forteiland worden de volgende dranken geschonken:  

· Verscheidende soorten fris, zoals SiSi, Pepsi, Spa rood en blauw, Sprite, Lipton Ice 

· Vruchtensappen als jus d’orange en appelsap 

· Heineken bier 

· Van de fles: Amstel Malt, Palm en seizoensbier 

· Rode wijn Shiraz Sutton Hill 

· Witte wijn Kaapse Kraal en Sauvignon Blanc 

· Rosé wijn Coup Rose D’Anjou 

 

Uitbreiding voor bijvoorbeeld ontvagst of prijs winnende team : 

· Prosecco Fantinel met framboos  per glas € 4,50 

· Prosecco Fantinel     per fles € 19,50 

· Champagne Moët & Chandon Brut  per fles € 40,00 

 

 

 


